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Post-It tracabilite alimentaire 3M

La note post-it de tragabilité alimentaire vous permettra un suivi simple et précis des plats préparés dans votre
cuisine. Le post-it 3M reste en place, résistant et facile a enlever. Entre dans la démarche Haccp.

Lieu d'application : cuisine restaurant, restaurant collectif, cantine, créche...

Informations sur le post-it : Produit / Date de fabrication / DLC interne / Réalisé par

Taille du post-it : 10 x 4cm

Lot de 6 blocs

50 feuilles par bloc

Avantages du post-it de tracabilité alimentaire 3M

- Convient au chambre-froide : le post-it répond aux besoins des restaurateurs : reste en place, facile a enlever,
résistante.

- Economique : le post-it de tragabilité permet d'optimiser la gestion des plats cuisinés pour éviter le gaspillage.
- Pratique : simple a remplir, déja imprimer plus qu'a remplir les champs
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